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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

ESTADO DO MARANHAO
SECRETARIA DE ESTADO DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA MILITAR DO MARANHAO
COMANDO DO POLICIAMENTO DE AREA DO INTERIOR — CPAI/2
50 BATALHAO DE POLICIA MILITAR

Av. Pedro Neiva de Santana, s/n, Altamira; CEP. 65.950-000; Barra do Corda/MA
Telefax: (0xx99) 3643-1272/1904. E-mail: quartel Sbpm@hotmail.com

TERMO DE REFERENCIA:

“Contratacdao de empresa para prestacao de servicos especializados no preparo, transporte e
b

fornecimento de refeicdo humana pronta para sede do 5° Batalhdo de Policia Militar”

Barra do Corda — MA
2023
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1. IDENTIFICACAO DO TERMO DE REFERENCIA

a. Titulo do Termo de referéncia: Contratacdo de empresa para prestacdo de servigos
especializados no preparo, transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para a
sede do 5° Batalhdo de Policia Militar.

b. Modalidade da licitagdo: Pregdo Presencial tipo menor prego, conforme disposi¢céo
legal do Art. 45, § 1°, inciso I, da Lei n° 8.666 de 21 de junho de 1993.

c. Estimativa de custos global: R$ 97.554,96 (noventa e sete mil, quinhentos e cinquenta
e quatro reais e noventa e seis centavos).

d. Prazo estipulado: Imediato.

e. Unidade responsavel pela confeccdo do Termo de Referéncia: 42 Se¢do do 5° BPM.

f. Responsavel pela Elaboracéo

UNIDADE Responsavel Cargo Assinatura
P/4 —5° BPM CAP QOPM Wi]lisses | Chefe da 42
Ramon Chaves Silva | Secdo - 5°
BPM
P/4 —5° BPM 3° SGT Nisson Lopes | Auxiliar na 42
Noleto Secdo - 5°
BPM

g. Data da elaboracdo: 11/08/2023.
h. Data prevista para implantacdo: Imediata.
i. N°daversdo: 01.2023

2. DO OBJETO

e Contratacdo de empresa para prestacdo de servicos especializados no preparo,
transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para a sede do 5° Batalhdo de Policia
Militar, para o exercicio de 2023, conforme as especificagdes constantes neste instrumento.

e Na hipotese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser
adjudicada ao vencedor da cota principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes,

desde que pratiquem o preco do primeiro colocado da cota principal.



e Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratagdo
das cotas devera ocorrer pelo menor preco.

e Sera dada a prioridade de aquisicdo aos produtos das cotas reservadas quando
forem adjudicados aos licitantes qualificados como microempresas ou empresas de pequeno
porte, ressalvados os casos em que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades
ou as condigdes do pedido, conforme vier a ser decidido pela Administracao.

3. JUSTIFICATIVA

O 5° Batalhdo de Policia Militar (5° BPM), criado por meio da Lei n® 4.716 de 17
de abril de 1986, localizado em Barra do Corda-MA, é uma das Unidades Policiais Militares
do interior que compde a Briosa Policia Militar do Estado do Maranhdo, subordinando-se,
diretamente, a0 Comando de Policiamento de Area do Interior 2, executa o policiamento
ostensivo diuturnamente na prevencao e repressao dos mais diversos delitos, para isso necessita
assegurar aos 178 policiais militares que compdem o efetivo da unidade, alimentacéo adequada
para suportar a jornada de trabalho.

A necessidade de alimentagéo € algo premente dentro da sociedade como pilar de
sustentacdo para as suas diversas atividades, desde fisicas até intelectuais. Sabendo-se que a
atividade fisica e intelectual, demanda para o corpo a necessidade de utilizagdo de varios
componentes proteicos, necessitando de uma alimentacdo equilibrada com fontes alimentares
para o bom desempenho do seu servico.

Seguindo nesta mesma linha de pensamento se faz necessario dentro da atividade
da policia militar um fornecimento de alimentacdo para que venha suprir as necessidades
minimas de proteinas, sais minerais, gorduras, carboidratos, dentre outras necessarias a
preencher as necessidades basicas dos policiais.

A contratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentacdo pronta,
possibilitard o fornecimento de alimentacdo aos policiais militares em servigo, assegurando a
permanéncia destes no 5° Batalhdo de Policia Militar durante o horario de café da manha,
almoco e jantar, permitindo o emprego total e imediato do efetivo de servi¢o, em caso de
ocorréncias de relevante gravidade.

Outro ponto que merece destaque alcancado com contratacdo de empresa
prestadora dos referidos servigos, corresponde aumento da permanéncia das viaturas
operacionais nas ruas realizando sua principal funcéo, o policiamento ostensivo geral.

Diante do exposto, justifica-se tal pedido de contratacdo, devendo, a Unidade

Gestora em epigrafe, contratar empresa que oferecer a proposta mais vantajosa para a



administracdo, em conformidade com o que determina a Lei n® 8.666 de 21 de junho de 1993,

que institui as regras para licitagdes e contratos da administracdo publica em geral.

4. ESPECIFICACOES DOS SERVICOS
As especificagbes e quantitativos dos materiais a serem adquiridos, constam no

Anexo |, deste Termo de Referéncia.

5. PESQUISA MERCADOLOGICA E ESTIMATIVA DE CUSTOS

A pesquisa mercadoldgica e estimativa de custos que constam nos Anexos Il e 111,
deste Termo de Referéncia, o qual apresenta justificativa de preco e custo total estimado no
valor de R$ 97.554,96 (noventa e sete mil, quinhentos e cinquenta e quatro reais e noventa e

seis centavos).

6. CONDIQ@ES PARA A ENTREGA DO MATERIAL

A Contratada deverad garantir que a entrega dos materiais esteja exatamente de
acordo as especificacfes, condi¢Ges e quantitativos descritos no Anexo | deste Termo de
Referéncia, bem como em condi¢bes adequadas para consumo.

Devera, diariamente, no periodo matutino e eventualmente vespertino, ser
fornecido para a Sede do 5° Batalhdo de Policia Militar, localizado no municipio de Barra do
Corda — MA, bairro Altamira, Av. Pedro Neiva de Santana, S/N.

O 5° BPM s¢ fara o recebimento do material apds analise efetuada pelo Fiscal de
Contrato caso algum item seja rejeitado, a contratada fara a substituicdo imediata do mesmo,
devendo este processo ocorrer sem dnus para a contratante.

No caso de ndo serem tomadas providéncias dentro do prazo maximo de 10 (dez)
dias da solicitacdo para substituicdo mencionada nesta clausula a contratante podera adotar as
medidas que julgar necessarias, por conta e risco da contratada, sem prejuizo de outros direitos

que lhe caibam.

7. ESTRATEGIA DE SUPRIMENTO

Os quantitativos deverdo ser fornecidos diariamente, conforme solicitacdo da
contratante, devendo solicitar no dia anterior até 16 (dezesseis) horas, através de vale normal e
outra solicitacdo complementar, no mesmo dia do fornecimento, até as 10 horas, por meio de
vale suplementar. Devendo as refei¢des referente ao café da manh&@ serem entregues as 07h,

almoco as 11h00 e jantar as 17h00.



8. CRITERIOS PARA RECEBIMENTO E ACEITA(;AO

A alimentacdo deve ser entregue na sede do 5° Batalhdo de Policia Militar,
localizado na cidade de Barra do Corda — MA, bairro Altamira, Av. Pedro Neiva de Santana,
S/N, nas quantidades solicitadas diariamente pela contratante, mediante ordem de

fornecimento, obedecendo as condigdes do Anexo I, deste Termo de Referéncia.

9. DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

Competira ao auxiliar do Chefe da 42 Secéo do 5° BPM, exercer a funcédo de Fiscal
do Contrato, realizar diariamente a fiscalizagdo, controle e acompanhamento das condi¢des
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

A fiscalizacdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeigdes técnicas ou vicios redibitorios, e na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, em conformidade com o
Art. 70 da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993.

O Fiscal de contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execuc¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou
defeitos observados, bem como propondo a aplicacdo das penalidades previstas e

encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

10. OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

10.1 - Das obrigacdes da Contratante:

*Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do Contrato, através de servidor designado
para esse fim, bem como atestar, na Nota Fiscal de Servigos/Fatura, a efetiva prestacdo do
Servico.

*Assegurar-se da boa prestacdo dos servicos, verificando sempre o seu bom
desempenho;

*Assegurar-se de que 0S precos contratados estdo compativeis com aqueles
praticados no mercado pelas demais prestadoras dos servigos, objeto da contratacdo, de forma
a garantir que aqueles continuem a ser 0s mais vantajosos para Administracéo;

* Documentar as ocorréncias verificadas durante a execucao do contrato;



* Prestar as informacdes e 0s esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
Contratada, necessarios a execucao do contrato;

* Efetuar os pagamentos devidos 4 contratada pela prestagdo dos servigos.

10.2 Das obrigac6es da Contratada:

* A contratada assume, com exclusividade sua, 0s riscos, encargos e as despesas
do fornecimento do objeto deste Termo de Referéncia.

* Organizar, manter e administrar os recursos materiais € humanos na quantidade
necessaria para melhor prestacao dos servicos contratados;

» Efetuar sob sua exclusiva responsabilidade, os pagamentos devidos aos
funcionarios e seus fornecedores de matéria prima necessaria a prestacdo dos servicos
contratados;

* Tomar providéncias imediatas para sanar problemas que comprometam a
prestacdo dos servi¢cos contratados;

* Fornecer e/ou repor, sem 6nus para a Contratante, quando solicitado, os materiais
constantes do Anexo I, deste termo necessarios a prestacdo dos servicos contratados;

» Atender prontamente quaisquer exigéncias do fiscal do Contrato, inerente ao
objeto da contratacéo;

* Manter, durante toda execuc¢ao do Contrato, as condi¢des de habilitacao e
qualificacdo exigidas na contratagéo;

* Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pela contratante,
guanto aos servi¢os contratados;

« Emitir planilna de consumo mensal que permita ao Fiscal do Contrato a
conferéncia comparativa das quantidades solicitadas e fornecidas do objeto do contrato;

* Apresentar Nota Fiscal/Fatura, em duas vias, discriminando em separado os
servicos utilizados no periodo;

* A Contratada devera iniciar o atendimento a partir da homologa¢ao do contrato,

devendo, para tanto, apresentar documentacdes fiscais e trabalhistas necessarias.

11. DO PAGAMENTO
A contratante se obriga a proceder ao pagamento no prazo maximo de 30 (trinta)
dias uteis, ap0s apresentacdo pela contratada, da Nota Fiscal do fornecimento com o respectivo

atesto e aceite da contratante.



O pagamento serd efetuado pela contratante, atraves de depdsito na conta corrente
da contratada, fornecida por ocasido da assinatura do Contrato.

A nota fiscal deverd ser emitida de acordo com as respectivas quantidades
fornecidas com pregos unitério e total, em nome do 5° Batalho de Policia Militar, constando o
endereco do local de entrega.

Caso 0 pagamento seja efetuado em data além do prazo estabelecido no caput desta
Clausula, a contratante fica sujeita a multa de mora correspondente a 0,33 (trinta e trés
centésimos por cento) ao dia, sobre o valor da nota fiscal, até o limite maximo de 10% (dez por
cento), desde que, para isto, ndo tenha concorrido a contratada.

A contratante ndo pagard multa por atraso nos fornecimentos cobrados através e
documentos ndo habeis, total ou parcialmente, bem como por motivo de pendéncia ou
descumprimento de obrigacdes contratuais.

Os quantitativos serdo entregues quando e conforme quantidade solicitada pelo
Fiscal do Contrato, devendo os custos das solicitaces serem totalizadas mensalmente para fins

de pagamento pela contratante.

12. DOS REAJUSTES

Os precos permanecerao fixos e irreajustaveis.

13. PUBLICO ALVO E ABRANGENCIA

Sede do 5° Batalhdo de Policia Militar, em Barra do Corda - MA atendendo as

necessidades do efetivo diario administrativo e operacional.

14. HABILITACAO

A contratada tera que manter durante a execucdo do Contrato, em compatibilidade com
as obrigacdes por ela assumidas, as condicGes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na

licitacdo, conforme previsto no inciso XIII, do Art. 55, da Lei n° 8.666/93.

15. VIGENCIA

O Contrato tera vigéncia a contar da data sua assinatura até 31 de dezembro de 2023,
ficando sua eficacia condicionada a publicacdo de extrato do contrato no Diério Oficial do

Estado do Maranhao.



16. INADIMPLEMENTO E SAN(}OES
Se a contratada, injustificadamente, recusar-se a retirar a Nota de Empenho ou a

assinar o Instrumento Contratual, sujeitar-se-a as seguintes penalidades:

a) Impedimento de licitar e contratar com o Estado do Maranh&o, pelo prazo de até
05 (cinco) anos;

b) Multa de 20% (vinte por cento) do valor global da proposta, devidamente
atualizada.

O atraso injustificado na prestacdo dos servigos ou entrega dos materiais sujeitara
a Contratada a aplicacéo das seguintes multas de mora:

a) 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) ao dia, incidente sobre o valor da
parcela do objeto em atraso, desde o segundo até o trigésimo dia;

b) 0,66% (sessenta e seis centesimos por cento) ao dia, incidente sobre o valor da
parcela em atraso, a partir do trigésimo primeiro dia, ndo podendo ultrapassar 20% (vinte por
cento) do valor do contrato.

Além das multas aludidas no item anterior, a Contratante, podera aplicar as
seguintes sancOes a Contratada, garantida a previa e ampla defesa, nas hipdteses de inexecucéo
total ou parcial do Contrato:

a) Adverténcia escrita;

b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato;

c) Declaracéo de inidoneidade para participar de licitacdo e assinar contratos com a
Administracdo Publica, pelo prazo de até 02 (dois) anos ou até que o contrato cumpra as
condicdes de reabilitacdo;

d) Suspensdo temporéaria de participacdo em licitagdes com a administracdo por
prazo ndo superior a 2 (dois) anos;

As sangdes previstas nas alineas “a”, “c” e “d” poderao ser aplicadas conjuntamente
com a prevista na alinea “b”.

Cabera ao Fiscal do Contrato, designado pela Contratante, propor a aplicacdo das
penalidades previstas, mediante relatorio circunstanciado, apresentando provas que justifiqguem
a proposicao.

A Contratada estara sujeita a aplicacdo de san¢bes administrativas, dentre outras
hipdteses legais, quando:

a) Entregar os materiais em desconformidade com o especificado e aceito;

b) Né&o substituir, no prazo estipulado, o material recusado pela contratante;



c) Descumprir os prazos e condicdes previstas neste Termo de Referéncia.

As multas deverdo ser recolhidas no prazo de 15 (quinze) dias consecutivos
contados da data da notificacdo, em conta bancéria a ser informada pela Contratante.

O valor da multa poderé ser descontado dos pagamentos ou cobrado diretamente da
Contratada, amigavel ou judicialmente.

Se a Contratada ensejar o retardamento da execucgdo do certame, ndo mantiver a
proposta, falhar ou fraudar na execugdo do Contrato, comportar-se de modo inidoneo, fizer
declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito prévio da citacdo e da ampla
defesa, ficard impedido de licitar e contratar com a Administragdo, pelo prazo de até 05 (cinco)
anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a

reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.

17. ALTERAQAO CONTRATUAL
O Contrato pode ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei n° 8.666 de

21.06.1993, desde que haja interesse da Contratante, com a apresentacdo das devidas

justificativas.

18. INEXECUCAO E RESCISAO CONTRATUAL
A inexecucdo total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisdao, com as

consequéncias contratuais e as previstas em lei ou regulamento, nos termos do art. 77 e 78 da
Lei 8.666/93.

19. CONSULTA AO CEl
A realizacdo de pagamentos e dos eventuais adiantamentos do Contrato feitos em

favor da Contratada ficam condicionados a consulta prévia pela Contratante ao Cadastro
Estadual de Inadimplentes - CEl, para verificacdo da situacdo da Contratada em relacdo as
obrigacOes pecunidrias e ndo pagas, consoante o que determina o art. 6° da Lei Estadual n°
6.690, de 11 de julho de 1996.

Constatada a existéncia de registro da Contratada no CEIl, a Contratante nao
realizard os pagamentos e adiantamentos, por forca do disposto no art. 7° da Lei Estadual n°
6.690, de 11 de julho de 1996.

20. DOTACAO ORCAMENTARIA
As despesas com a prestacdo de servigos especializados de preparo, transporte e
fornecimento de refei¢cfes prontas e acondicionadas para o 5° Batalhdo de Policia Militar do

Maranhdo, com custos estimados de R$ 97.554,96 (noventa e sete mil, quinhentos e cinquenta



e quatro reais e noventa e seis centavos), serdo custeadas com dotagdo conforme descrita no

Anexo 1V, deste termo.

21. ANEXOS

Anexo | — Especifica¢des, quantitativos e condi¢des de fornecimento
Anexo Il — Pesquisa mercadoldgica
Anexo |11 — Estimativa de custo com base na pesquisa mercadoldgica
Anexo IV — Dotacdo Orcamentéria

22. FONTE DE PESQUISA

e Constituicdo Federativa do Brasil, 1988;

e Lei n° 8666, de 21 de junho de 1993, que institui regras de licitaces e contratos na
administracao publica em geral.

e Lei 10520, de 17 de julho de 2002, Institui, no ambito da Unido, Estados, Distrito
Federal e Municipios, nos termos do art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal, modalidade
de licitagdo denominada pregdo, para aquisicdo de bens e servigos comuns, e da outras
providéncias.

Barra do Corda - MA, em 11 de agosto de 2023.

CAP QOPM WiIisses Ramon Chaves Silva
Chefe da 42 Secéo do 5° BPM

APROVO O PRESENTE TERMO NA FORMA DA LEI
EM: / 12023

Major QOPM Wellington Pereira da Silva
Comandante do 5° BPM



ESTADO DO MARANHAO
SECRETARIA DE ESTADO DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA MILITAR DO MARANHAO
COMANDO DO POLICIAMENTO DE AREA DO INTERIOR — CPAI/2
5° BATALHAO DE POLICIA MILITAR

Av. Pedro Neiva de Santana, s/n, Altamira; CEP. 65.950-000; Barra do Corda/MA
Telefax: (0xx99) 3643-1272/1904. E-mail: guartel Sbpm@hotmail.com

ANEXO | - ESPECIFICACOES, QUANTITATIVOS E CONDICOES DE
RECEBIMENTO.

1. FORNECIMENTO DAS REFEICOES

1.1  As refeicbes deverdo ser fornecidas diariamente, inclusive aos sabados,
domingos e feriados, nos refeitorios do 5° Batalhdo de Policia Militar, situado na Av. Pedro
Neiva Santana, Altamira, s/n, municipio de Barra do Corda - MA, sera servido regularmente
café da manhd, almoco e jantar serdo feitas no self-service ou, conforme solicitacdo, em
marmitex (quentinha) com pelo menos 03 (trés) divisérias para alimentacdo, dentro de caixa

térmica de fibra, com colheres descartaveis e guardanapos.

Para servir as refeicGes, a CONTRATADA devera dispor de:
a) No minimo 3 (trés) duzias de pratos rasos todos em porcelana, branco e liso;
b) Embalagens de aluminio com no minimo 03 (trés) divisorias, para 0s casos de
emergéncia, em gque haja emprego da tropa ou em ocasides que assim requeira;
c) Copos descartaveis (para agua e cafezinho);
d) Colheres descartaveis e guardanapos;
e) No minimo, 3 (trés) dizias de pratos de sobremesa, todos em porcelana branca;
f) No minimo, 3 (trés) dizias de talhares inoxidavel;
g) No minimo, 3 (trés) dlzias de copos de vidro liso e transparente para agua,
h) No minimo, 3 (trés) duzias de xicaras em porcelana para café da manha;
i) No minimo de 3 (trés) toalhas para o cassino de oficiais e 02 (duas) toalhas para o

cassino dos pragas, compativel com as mesas;
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As reposicBes dos materiais gastos, insuficientes e inserviveis, durante a execucao

do contrato, serdo de inteira responsabilidade da contratada.

2. ELABORACAO DE CARDAPIOS E RECEITAS

2.1 A fim de evitar a repeticdo semanal dos cardapios 0s mesmos deverdo ser
elaborados pela CONTRATADA, observando as técnicas nutricionais, de modo a oferecer
cardapios diferentes que permitem opcdes variadas no transcurso da semana e submetidas a

apreciacdo e analise do fiscal do contrato.

2.2 Nos cardapios para cada semana devera ser seguido o fornecimento de carne,
frango, peixe e feijoada, bem alterndncia nos modos de preparo. O Fiscal do contrato quando
conveniente a administracdo podera requisitar o0 modo de preparo dos alimentos dentre 0s

previstos.
3. PREPARO DAS REFEIQ@ES E PADROES DE HIGIENE

3.1 O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser feito por pessoal

especializado em nutricdo, que obedecera as técnicas de culinaria e os padrdes de higiene;

3.2 Osempregados da CONTRATADA que lidarem com alimentos em qualquer
fase, na coccao ou na fase em que os alimentos nao sofrerdo mais nenhum processo de calor ou
também outra forma qualquer de assepsia, inclusive aqueles empregados que trabalharem nos
balcGes de distribuicdo, deverdo obedecer rigorosamente, a especificacdes de vestuario,

estabelecidas as empresas do ramo de alimentacédo industrial.

3.3 A higienizacdo dos cassinos de oficiais, subtenentes, sargentos e cabos e
soldados, sera feita pela CONTRATADA, assim como, a manutencdo destes mesmos espagos
com galheteiros e toalhas;

3.4 Manutencao das instalacdes elétrica e hidraulica;

3.5 A CONTRATADA dever4 ter equipamento para ESTERILIZACAO de pratos

talheres e copos.

4. SOBRAS E GENEROS EXCEDENTES



4.1 Os alimentos preparados e ndo consumidos em uma refeicdo e 0S géneros

excedentes que ndo tenham sido processados ndo poderdo ser reutilizados em

nenhuma hipotese.

5. CONTEUDO DO CARDAPIO

5.1 As refeicdes: Deverdo ser servidas com as variedades que compreendem a

entrada, guarni¢des, acompanhamentos, proteicos, sobremesa e cafezinho e sucos, obedecendo

as quantidades e solicitacOes fixadas neste contrato e estabelecidas de alimentacdo para cada

policial militar, conforme a descri¢éo abaixo:

5.1.1 Café da Manha

O péo sera dentro da gramatura especificada e com preparagdo no mesmo dia.
Os frios (QUEIJO PRATO E PRESUNTO) a serem colocados nos pées para café e

lanche para servidores, assim como, servidos isoladamente deverdo ser de primeira qualidade.

Alimento | Unidade Quant Classificacdo Frequéncia
Preparada
Café Ml 80 A vacuo Diariamente
Leite Ml 80 Longa Vida Diariamente
Pao Und 50 Francés Diariamente
Manteiga | Grama 05 12 Qualidade Diariamente
Queijo Grama 20 12 Qualidade Diariamente
Prato
Presunto Grama 20 12 Qualidade Diariamente
Fruta Grama 100 Natural com casca Diariamente
No minimo a : .
logurte Ml 160ml 12 Qualidade Diariamente
5.1.2 Almoco e jantar
A — Servicos
Alimento | Unidade | Quant Preparada Classificacdo Frequéncia
Suco Ml 200 Preparado com poupa Diariamente
de frutas
B — Entrada
| — Salada com 3 ingredientes, no minimo
Alimento Unidade Quant Modo de Frequéncia
Preparada preparo
Salada Crua (Alface, Acelga, Ralada, 5 vezes no almoco
Repolho, Tomate, Pepino, Grama 50 Picada, Tiras 1mog
4 vezes no jantar
Cenoura, Beterraba e etc.) e etc.




Salada Cozida (Batata inglesa,
Batata doce, Cenoura,
Abobora, Beterraba e etc.)

Grama

60

Cozidas com
ou sem
maionese

2 vezes no almogo
3 vezes no jantar

Il — Guarnigéo
Alimento Unidade | Quant Preparada Classificagdo Modo de preparo
Macarrio Grama 80 Espaguete, Parafuso, | Ao molho, Alho e
Argola Oleo
Ensopados,
Farofa Grama 50 12 Qualidade Cozidos, Purés e
Fritos
Legumes
(Batata, Modo de preparo
Cenoura, Grama 60 12 Qualidade ao molho, alho e
Chuchu, 6leo
Abobora e etc.)
C — Acompanhamentos
Alimento | Unidade Quant, Classificacdo Modo de Fr_eq~uenC|a nas.
Preparada preparo refeicOes semanais
Arroz Grama 300 Tipo I (gréos Ao molho, Diariamente
longos) Alho e Oleo
Macarrdo | Grama 80 Com ovos Ao molho 3 vezes no a_Imogo
3 vezes no jantar
D’4oua de 1° Diariamente
Farinha Grama 30 gl Natural exposto nas mesas
Qualidade .
dos refeitorios
D — Leguminosas
Alimento | Unidade Quant, Classificacao Modo de Fr_e guencia nas
Preparada preparo | refeiches semanais
Tipo | (preto, Mulata
Feijdo Grama 200 Gorda, Sempre Cozido Diariamente
Verde, Carioca)
E — Prato Principal
Alimento | Unidade Quant. Classificacao Modo de Fr_e guencia nas
Preparada preparo | refeicbes semanais
Alcatra, Patinho, Chd | Cozida,
200 de dentro, Cha de Assado, | 3 vezes no almogo
Grama fora, Contra filé, Frita 4 vezes no jantar
Bovina Lagarto Grelhada
Grama 200 Bisteca Frita Quando solicitada




Grama 200 Almondegas Ao Quando solicitada

molho
. 1 vez na semana

i 150 Filé e Posta COZ'.dO € no almogo
Peixe Grama Frito i
(Quarta-feira)

Cozida,

Grama 150 Peito, Filé de peito Assa da,
Frita, 2 vezes no almogo
Aves Grelhada | 3 vezes no jantar

Grama 250 Coxa e Sobre coxa Assgda,

Frita
Charque, Bacon, P¢,
. Grama 300 Orelha e Rabo de : 1 vez no almogo
Feijoada Porco, Calabresa, Cozido .
(sexta-feira)
Toscana
Panqueca | Grama 200 Frango, Carne, Bovina - Quando Solicitado
Torta Grama 200 Frango, Carne, Bovina - Quando Solicitado
| — Proteina

F — Sobremesas
Devera ser fornecido para cada pessoa uma das frutas abaixo relacionadas, de

acordo com a gramatura e Unidade indicadas:

Alimento | Unidade | Quant. Preparada Classificacdo Modo de preparo
Laranja Grama 100 Natural com casca 2 vezes no a_Imogo
2 Vezes no jantar
Tangerina | Grama 100 Natural com casca 1 vez no a_Imogo
1 vez no jantar
Banana Grama 100 Natural com casca 2 vezes no a_Imogo
2 Vezes no jantar
Maca Grama 100 Natural com casca 1 vez no almow
2 Vezes no jantar
Melancia | Grama 200 Natural com casca 1 vez no almoco
cortada em fatias
Doces Grama 100 Quando Solicitada




G — Doces

Alimento Unidade | Quant Preparada Frequéncia nas refei¢cbes semanais
Compotas com
caldas, pudins, Grama 100 Quando Solicitado
tortas frias, etc.
Sorvetes Ml 100 Quando Solicitado
H — Cafezinho
Alimento Unidade Quant Preparada Frequéncia nas refeicbes semanais
Cafezinho Ml 30 Diariamente
6. CARDAPIO

6.1 A empresa ndo podera alterar o cardapio, salvo comunicado prévio ao fiscal do

contrato.

6.2 A freqiiéncia de entrega dos cardapios devera obedecer a variacdo do cardapio

previamente confeccionado semanalmente, entregue e aprovado pelo fiscal do contrato.
7. EMBALAGENS E ACESSORIOS

7.1 Almocos e Jantares nos Refeitdrios no Quartel do 5° Batalhdo da PMMA,
(Oficiais, St e Pracas):
a) Palitos de madeira para dentes embalados individualmente.
b) Guardanapos, tamanho 22X23.
c) Pratos em porcelana, branco, liso e raso
d) Talheres de aco inoxidavel embalados individualmente.
e) Copos descartaveis para agua e cafezinho.
f) Xicaras em porcelana para café da manha.
g) Galeteiros inox.
7.2 No local onde houver servico de self-service, devera ter uma ou mais pessoas da
empresa para servir a alimentacao aos policiais da Unidade;
7.3 Em cada local onde houver servico self-service, devera ter uma ou mais pessoas
de empresa para executar os servicos gerais de limpeza e higieniza¢do, bem como a reposicao

dos materiais utilizados em tais servigos;



7.4 O fechamento do consumo do més para efeito de conferéncia e pagamento,
deverd ser entregue em mapa feito pela CONTRATADA até o 5° (quinto) dia atil do més
subsequente.

8. PREVISAO DE CONSUMO DIARIO

O quadro a seguir detalha a previsao de consumo para refeigdes em dias Uteis e em
finais de semana e feriados. Em dias Uteis, deve-se contabilizar o efetivo que desenvolve
atividades administrativas, com prevaléncia dos militares que ultrapassam o horario de

expediente, somados ao efetivo operacional.

Iltem Data Quantitativo

Dia Util 22

Cafe da manha i i
Sabados, Domingos e Feriados 14
Dia Util 30

Almogo i i
Sabados, Domingos e Feriados 14
Dia Util 14

Jantar i i
Sabados, Domingos e Feriados 14

9. PROJECAO DE CONSUMO

O quadro a seguir detalha a previsdo de consumo a partir do dia 01 de setembro até
31 de dezembro de 2023.

Cad. ) Expectativa | Quantitativo
Iltem ) Refeicdo ) .
Siga de dias Diario

, Dia Uil 81 22 e
Café da _ -
01 | 0013594 R Sébados, Domingos e 41 14 196
Feriados
Dia Util 81 30 2430
02 | 0011969 | Almoco A i
Sabados, I;)ommgos e 41 14 196
Feriados
Dia Util 81 14 1134
03 | 0011968 | Jantar A i
Sabados, I;)ommgos e 41 14 196
Feriados
TOTAL | 5934

Quartel em Barra do Corda — MA, 11 de agosto de 2023.

CAP QOPM WIisses Ramon Chaves Silva
Chefe da 42 Se¢éo do 5° BPM



ANEXO Il - PESQUISA MERCADOLOGICA

Ref: Termo de Referéncia: “Contratacdo de empresa para prestacdo de servigos
especializados no preparo, transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para sede do
5° Batalhao de Policia Militar”

1. Objetivo e modelo apresentado:

Visando efetuar pesquisa mercadoldgica para contratacao de empresa especializada
no preparo, transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para a sede do 5° Batalh&o de
Policia Militar, para o exercicio de 2023, foi iniciada pesquisa de precos no Sistema de Gestao
Administrativa (SIGA) sendo gerada a Pesquisa de Preco n° 16220

Foi apresentado o modelo para preenchimento das propostas de precos, a serem
encaminhadas em papel timbrado, com validade de no minimo 90 (noventa) dias e prazo para

inicio do fornecimento dos servigos conforme ordem de fornecimento.

2. Fonte de pesquisa

Na impossibilidade estimar preco com base em outras fontes, foi solicitado via
oficio propostas de preco junto a 05 (cinco) fornecedores que prestam servico preparo,
transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta em Barra do Corda - MA, bem como foi
utilizada a ferramenta “publicar para fornecedores” no sistema SIGA, que publica para todos
os fornecedores cadastrados no sistema. Todavia, ndo houve lancamento de proposta pelo
sistema SIGA.

Dentre as 05 (cinco) solicitacdes a fornecedores, apenas 03 (trés) responderam,
encaminhando proposta de preco.
3. Empresas que responderam:
FONTE 1: Supermercado Santa Lucia; CNPJ: 05.411.761/0001-50; Rua Tiradentes n° 480-
Bairro Centro- Barra do Corda-MA, CEP 65.950-000.

FONTE 2: Churrascaria e Distribuidora de Bebidas Point do Spetus; CNPJ: 13.978.052/0001-
89; Rua Antonio Buritirana, n° 289, Bairro Altamira, Barra do Corda-MA, CEP: 65.950-000.

FONTE 3: Churrascaria Cordina; CNPJ: 42.677.860/0001-04; Av. Gov. Roseana Sarney, n°
108, Bairro Tresidela, Barra do Corda - MA, CEP: 65.950-000.

4. Propostas recebidas validas:

As propostas recebidas foram consideradas validas e serdo utilizadas para geracao

do mapa comparativo de pregos e estimativa de custos.



LOTE UNICO - EMPRESA PARA PRESTACAO DE SERVICOS
ESPECIALIZADOS NO PREPARO, TRANSPORTE E FORNECIMENTO DE
REFEICAO HUMANA

CODIGO ~
ORD SIGAA DISCRIMINACAO

0013594 Desejum: café da manhd, com leite, pdo, margarina, presunto e queijo.
Acondicionado em garrafa térmica.

Preparo, transporte e fornecimento de alimentacao pronta e acondicionada:
Almogo. Suco: preparo com poupa de frutas, contendo no minimo 200 ml, servido
diariamente Entrada: Salada com 3 ingredientes, no minimo: Salada Crua ( Alface,
Acelga, Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no minimo 50
gramas; podendo ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias nas refeigcdes
semanais de 5 vezes no almogo; Salada Cozida-(Batata inglesa, Batata doce,
Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.), com no minimo 60 gramas; podendo ser
Cozidas com ou sem maionese, com frequéncias nas refeigdes semanais de 2
vezes no almogo; Guarnigdo: Macarrdo, Espaguete, Parafuso ou Argola, preparado
ao molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa de 12 qualidade
(podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos) com no minimo 50 gramas;
Legumes de 12 qualidade (Batata, Cenoura, Chuchu, Abdbora e etc.) podendo ser
preparada ao molho, alho e éleo, com no minimo 60 grama. Acompanhamentos:
Arroz tipo I (graus longos), Modo de preparo (Ao molho, Alho e Oleo), servido
diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrdao com ovos, com no minimo 30
gramas, preparado ao molho, servido 3 vezes no almogo; Farinha D’agua natural
de 12 Qualidade servida Diariamente expostos nas mesas dos refeitérios.
Leguminosas: Feijao Tipo I (preto), Mulata Gorda, Sempre Verde, Carioca), com
200 gramas, Modo de preparo (Cozido), servido diariamente. Prato Principal:
Proteina Bovina, Cozida, Assado, Frito, Grelhada (Alcatra, Patinho, Cha de dentro,
0011969 Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo 200 gramas servidas 3 vezes no
01 almoco. Proteina Bovina Frita (Bisteca) no minimo 200 gramas, servida quando
solicitado. Proteina Bovina (alméndegas ao molho) no minimo 200 gramas,
servida quando solicitado. Peixe cozido e frito (Filé e posta) no minimo 150
gramas, 1 vez na semana no almogo (quarta feira). Aves Cozida, assada, frita,
grelhada (peito, filé de peito), no minimo 150 gramas, servido 2 vezes no almogo
Aves assada e frita (coxa e sobrecoxa, no minimo 150 gramas, servido 2 vezes no
almoco) Feijoada (Charque, bacon, pé, orelha e rabo de porco, calabresa, toscana)
no minimo 300 gramas, servido 1 vez no almoco (sexta feira). Panqueca (frango,
carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Torta (frango,
carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Sobremesas:
devera ser fornecida para cada pessoa uma das frutas relacionadas de acordo com
a gramatura e unidade indicadas: laranja natural com casca, com no minimo 100
gramas, servida 2 vezes no almogo Tangerina: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 1 vez no almoco Banana: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 2 vezes no almogo Maca: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 1 vez no almogo Melancia natural com casca cortada em
fatias, com no minimo 200 gramas, servida 1 vez no almogo Doces (caldas, pudins,
tortas frias, etc.) com no minimo 100 gramas, servido quando solicitado Doces
(sorvetes) com no minimo 100 gramas, servido quando solicitado Cafezinho com
no minimo 30 ml, servido diariamente

Preparo, transporte e fornecimento de refeicdes prontas e acondicionadas: Jantar
Suco: preparo com poupa de frutas, contendo no minimo 200 ml, servido
diariamente Entrada: Salada com 3 ingredientes, no minimo: Salada Crua ( Alface,
Acelga, Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no minimo 50
gramas; podendo ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias nas refeigdes
semanais de 4 vezes no jantar; Salada Cozida-(Batata inglesa, Batata doce,
Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.), com no minimo 60 gramas; podendo ser
Cozidas com ou sem maionese, com frequéncias nas refeigdes semanais de 3
vezes no jantar; Guarnicdao: Macarrdo, Espaguete, Parafuso ou Argola, preparado
ao molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa de 12 qualidade

0011968




(podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos) com no minimo 50 gramas;
Legumes de 12 qualidade (Batata, Cenoura, Chuchu, Abdbora e etc.) podendo ser
preparada ao molho, alho e éleo, com no minimo 60 grama. Acomganhamentos:
Arroz tipo I (graus longos), Modo de preparo (Ao molho, Alho e Oleo), servido
diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrao com ovos, com no minimo 30
gramas, preparado ao molho, servido 3 vezes no jantar; Farinha D'agua natural
de 12 Qualidade servida Diariamente expostos nas mesas dos refeitérios.
Leguminosas: Feijdo Tipo I (preto), Mulata Gorda, Sempre Verde, Carioca), com
200 gramas, Modo de preparo (Cozido), servido diariamente. Prato Principal:
Proteina Bovina, Cozida, Assado, Frito, Grelhada (Alcatra, Patinho, Cha de dentro,
Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo 200 gramas servidas 3 vezes no
jantar. Proteina Bovina Frita (Bisteca) no minimo 200 gramas, servida quando
solicitado. Proteina Bovina (alméndegas ao molho) no minimo 200 gramas,
servida quando solicitado. Aves Cozida, assada, frita, grelhada (peito, filé de
peito), no minimo 150 gramas, servido 3 vezes no jantar Aves assada e frita (coxa
e sobrecoxa, no minimo 150 gramas, servido 3 vezes no jantar) Panqueca (frango,
carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Torta (frango,
carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Sobremesas:
devera ser fornecida para cada pessoa uma das frutas relacionadas de acordo com
a gramatura e unidade indicadas: laranja natural com casca, com no minimo 100
gramas, servida 2 vezes no jantar Tangerina: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 1 vez no jantar Banana: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 2 vezes no jantar Macga: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 2 vezes no jantar Doces (caldas, pudins, tortas frias, etc.)
com no minimo 100 gramas, servido quando solicitado Doces (sorvetes) com no
minimo 100 gramas, servido quando solicitado Cafezinho com no minimo 30 ml,
servido diariamente

ITEM FONTE VALOR MEDIA
TOTAL
01 R$ 10,00
Iltem 1 02 R$ 08,00 R$ 08,66
03 R$ 08,00
01 R$ 19,00
Item 2 02 R$ 20,00 R$ 20,33
03 R$ 22,00
01 R$ 19,00
Item 3 02 R$ 20,00 R$ 20,33
03 R$ 22,00

Barra do Corda — MA, em 11 de agosto de 2023.

CAP QOPM WIlisses Ramon Chaves Silva
Chefe da 4? Secédo do 5° BPM




ANEXO Il
MERCADOLOGICA

— ESTIMATIVA DE CUSTO COM BASE NA PESQUISA

Ref: Termo de Referéncia: “Contratacdo de empresa para prestacdo de servigos
especializados no preparo, transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para sede do
5° Batalhao de Policia Militar”

LOTE

UNICO - EMPRESA PARA PRESTACAO DE SERVICOS

ESPECIALIZADOS NO PREPARO, TRANSPORTE E FORNECIMENTO DE
REFEICAO HUMANA

ORD

CODIGO
SIGAA

DISCRIMINACAO

01

0011969

Preparo, transporte e fornecimento de alimentacdo pronta e acondicionada:
Almoco. Suco: preparo com poupa de frutas, contendo no minimo 200 ml,
servido diariamente Entrada: Salada com 3 ingredientes, no minimo: Salada Crua
( Alface, Acelga, Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no
minimo 50 gramas; podendo ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias nas
refeicdes semanais de 5 vezes no almogo; Salada Cozida-(Batata inglesa, Batata
doce, Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.), com no minimo 60 gramas; podendo
ser Cozidas com ou sem maionese, com frequéncias nas refei¢cbes semanais de 2
vezes no almogo; Guarnicdo: Macarrdo, Espaguete, Parafuso ou Argola,
preparado ao molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa de 12
qualidade (podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos) com no minimo 50
gramas; Legumes de 1?2 qualidade (Batata, Cenoura, Chuchu, Abobora e etc.)
podendo ser preparada ao molho, alho e 6leo, com no minimo 60 grama.
Acompanhamentos: Arroz tipo | (graus longos), Modo de preparo (Ao molho,
Alho e Oleo), servido diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrdo com
ovos, com no minimo 30 gramas, preparado ao molho, servido 3 vezes no
almoco; Farinha D’agua natural de 12 Qualidade servida Diariamente expostos
nas mesas dos refeitorios. Leguminosas: Feijao Tipo | (preto), Mulata Gorda,
Sempre Verde, Carioca), com 200 gramas, Modo de preparo (Cozido), servido
diariamente. Prato Principal: Proteina Bovina, Cozida, Assado, Frito, Grelhada
(Alcatra, Patinho, Cha de dentro, Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo
200 gramas servidas 3 vezes no almoco. Proteina Bovina Frita (Bisteca) no
minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Proteina Bovina (alméndegas ao
molho) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Peixe cozido e frito
(Filé e posta) no minimo 150 gramas, 1 vez na semana no almoco (quarta feira).
Aves Cozida, assada, frita, grelhada (peito, filé de peito), no minimo 150 gramas,
servido 2 vezes no almoco Aves assada e frita (coxa e sobrecoxa, no minimo 150
gramas, servido 2 vezes no almo¢o) Feijoada (Charque, bacon, pé, orelha e rabo
de porco, calabresa, toscana) no minimo 300 gramas, servido 1 vez no almoco
(sexta feira). Panqueca (frango, carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida
quando solicitado. Torta (frango, carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida
quando solicitado. Sobremesas: devera ser fornecida para cada pessoa uma das
frutas relacionadas de acordo com a gramatura e unidade indicadas: laranja
natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes no almogo
Tangerina: natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez no
almoco Banana: natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes




no almo¢o Maca: natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez
no almogo Melancia natural com casca cortada em fatias, com no minimo 200
gramas, servida 1 vez no almogo Doces (caldas, pudins, tortas frias, etc.) com no
minimo 100 gramas, servido quando solicitado Doces (sorvetes) com no minimo
100 gramas, servido quando solicitado Cafezinho com no minimo 30 ml, servido
diariamente

QUANTITATIVO TOTAL

5934

VALOR UNITARIO

ITEM 01 ITEM 02 ITEM 03

R$ 08,66 R$ 20,33 R$ 20,33

VALOR TOTAL

R$ 97.554,96

A estimativa de custo foi calculada mediante mapa comparativo de media de preco
com base nas propostas apresentadas, ficando estimado em de R$ 97.554,96 (noventa e sete

mil, quinhentos e cinquenta e quatro reais e noventa e seis centavos)

Barra do Corda — MA, em 11 de agosto de 2023.

CAP QOPM WiIisses Ramon Chaves Silva
Chefe da 4? Secédo do 5° BPM




ANEXO 1V —- DOTACAO ORCAMENTARIA

Ref: Termo de Referéncia: “Contratacdo de empresa para prestacdo de servigos
especializados no preparo, transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para sede do
5° Batalhao de Policia Militar”

As despesas com a contratacio da empresa para prestacdo de servigos
especializados no preparo, transporte e fornecimento de refeicdo humana pronta para a sede do
5° BPM, localizado em Barra do Corda — MA, para exercicio do ano de 2023, com custo
estimado em R$ 97.554,96 (noventa e sete mil, quinhentos e cinquenta e quatro reais e noventa

e seis centavos), devem ser custeados com a dotacdo orcamentaria conforme a seguir:

EXERCICIO: 2023

UNIDADE GESTORA — 190115 — 5° BPM BARRA DO CORDA

FUNCAO — 06 —- SEGURANCA PUBLICA

SUBFUNCAO -181 — POLICIAMENTO OSTENSIVO

PROGRAMA — 0577 — MAIS SEGURANCA

ACAO — 4700 — PREVENCAO E RESTAURAGCAO DA ORDEM PUBLICA
SUBACAO - 011886 — FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

REGIAO - 0029 — NA REGIAO DOS GUAJAJARAS

PLANO INTERNO — PRVCPPMMA001

NATUREZA DA DESPESA: 33.90.39

FONTE - 0101- TESOURO ESTADUAL

VALOR: R$ 97.554,96 (NOVENTA E SETE MIL, QUINHENTOS E CINQUENTA E
QUATRO REAIS E NOVENTA E SEIS CENTAVOS)

Barra do Corda — MA, em 11 de agosto de 2023.

2° Ten. QOPM Luis Amaral da Costa
Chefe do Setor Financeiro do 5° BPM



PREGAO 01/2023 — CSL/5°BPM

ANEXO 11 - MODELO DE CARTA CREDENCIAL

A COMISSAO SETORIAL DE LICITACAO DO 5°BPM — CSL
REF.: PREGAO N° 01/ 2023— CSL/5°BPM

DESIGNACAO DE REPRESENTANTE

Na qualidade de responsavel legal pela empresa , inscrita no CNPJ
sob o n.° credenciamos o Sr. -
portador da carteira de identidade n.° e do CPF (MF) n°

, para nos representar na licitacdo em referéncia, com poderes para

formular ofertas, lances de preco, recorrer, renunciar a recurso e praticar todos os demais atos

pertinentes ao certame em nome da representada.

Atenciosamente,

(Nome e assinatura do responsavel legal da proponente)



PREGAO 01/2023 — CSL/5°BPM

ANEXO 11l- MODEL O DE DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO COMO
MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

A BMPreSA...ccviieiieie s , signataria, inscrita no CNPJ sob o n?°
............................ , sediada na ....................(endereco completo)................., por intermédio de
seu representante legal, 0 Sr. (8) ...cooovveviiieiiiiicienn , portador da Carteira de Identidade n°
................................... SSP .......edo CPFn°............... DECLARA, para fins do disposto no
subitem ............ do edital, do Pregdo Presencial n°® 001/2023- 5° BPM, sob as sancOes

administrativas cabiveis e sob as penas da Lei, que esta empresa, na presente data, é
considerada:

( ) MICROEMPRESA, conforme inciso | do art. 3° da Lei Complementar n°® 123, de
14/12/2006;

() EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme inciso Il do art. 3° da Lei Complementar n°
123, de 14/12/2006.

Declara, ainda, que a empresa esta excluida das vedac6es constantes do § 4° do art. 3° da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

(Assinatura do responsavel pela empresa)

OBS:

1) Assinalar com um “X” a condi¢do da empresa.

2) Esta declaracdo deverd ser entregue ao Pregoeiro, apos a abertura da Sessdo, em separado
e antes da abertura dos envelopes de Proposta de Preco e de Habilitagdo exigidos nesta
licitacdo.



PREGAO 01/2023 — CSL/5°BPM

ANEXO IV- DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO E ATENDIMENTO
AS EXIGENCIAS DE HABILITACAO

DECLARACAO

A empresa , signatéria, inscrita no CNPJ , sediada na
(endereco completo), por seu representante legal, declara, sob as penas
da lei, nos termos do artigo 32, § 2.°, da Lei Federal n.° 8.666/93, que até a presente data nenhum
fato ocorreu que a inabilite a participar do PREGAO N° 01/2023— CSL-5°BPM, e que contra
ela ndo existe nenhum pedido de faléncia ou de recuperacéo judicial ou extrajudicial. Declara,
outrossim, conhecer na integra o edital e que se submete a todos os seus termos.

Barra do Corda - MA, ------ de -----m-emmemeeeeeeeen de 2023.

(nome, assinatura e o n.° da Identidade do declarante)

OBS:

1) Esta declaracdo devera ser entregue ao Pregoeiro, apds a abertura da Sessdo, em separado
e antes da abertura dos envelopes de Proposta de Preco e de Habilitagdo exigidos nesta
licitacdo.



PREGAO 01/2023 — CSL/5°BPM

ANEXO V- DECLARACAO QUE POSSUI CONDICOES OPERACIONAIS
NECESSARIAS AO CUMPRIMENTO DO OBJETO E QUE ESTA CIENTE DE
TODAS AS EXIGENCIAS RELATIVAS AO MESMO

DECLARACAO

(razdo  social da  firma)
(CNPJ) N° , Sediada (endereco

completo), DECLARA que possui as condi¢fes operacionais necessarias ao cumprimento do
objeto do Edital referente ao Pregdo N° 01/2023 — CSL/5° BPM estando ciente de todas as
exigéncias relativas ao mesmo.

Barra do Corda - MA, de de 2023.

(Representante legal)



PREGAO 01/2023 — CSL/5°BPM

ANEXO VI- TERMO DE COMPROMISSO DE CUMPRIMENTO DA
LEGISLACAO TRABALHISTA, PREVIDENCIARIA E DE SEGURANCA DE
SAUDE DO TRABALHO

A empresa , signatéria inscrita
no CNPJMF sob o n° , sediada na (endereco
completo), por intermédio do seu representante legal o Sr.(a) :
portador(a) da Carteira de Identidade n° e do CPF n°

, DECLARA, para os fins de direito, caso seja declarada vencedora
do certame e celebrado o respectivo Contrato Administrativo, que se compromete a observar a
legislagdo trabalhista, vetando trabalho noturno, perigoso, insalubre a menores de dezoito anos,
ou trabalho de menores de dezesseis anos, salvo na condigdo de aprendiz, a partir de quatorze
anos previdenciaria e de saude e medicina no trabalho, responsabilizando-se pela formalizagao
e registro contratuais e pela previsdo de gastos com meio ambiente do trabalho, incluindo
equipamentos de protecao.

Declara, outrossim, conhecer na integra o edital e seus anexos e gque se submete a todos 0s seus
termos.

Barra do Corda - MA de de 2023.

Assinatura do responsavel legal da licitante



PREGAO 01/2023 — CSL/5°BPM
ANEXO VII- MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO N.° /2023 — 5°BPM
PROCESSO N° 0144691/2023 - 5°BPM

CONTRATO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO
PREPARO, TRANSPORTE E FORNECIMENTO
DE REFEICAO HUMANA PRONTA PARA SEDE
DO 5 BPM, DE UM LADO, COMO
CONTRATANTE, O 5° BATALHAO DE POLICIA
MILITAR DO MARANHAO E, DO OUTRO, COMO
CONTRATADA, A EMPRESA

Governo do Estado do Maranhédo, através do 5° Batalhdo de Policia Militar do
Maranhdo - PMMA, sediado na Av. Pedro Neiva de Santana, s/n - Altamira, CNPJ n°
06.088.448/0001-95, doravante denominada CONTRATANTE, neste ato representada pelo
Comandante e Ordenador de Despesas do 5° Batalhdo de Policia Militar, Major QOPM,
Wellington Pereira da Silva, brasileiro, solteiro, RG n°® 13.874-PMMA, CPF 752.187.713-68

do outro lado como CONTRATADA a empresa: ................ ; sediada na ...,
C.NPJNO e, , Inscricdo Estadual ne.................. , Neste ato representada pelo
] S ,CIn® ,CPFNO , tém entre si, ajustado o presente

contrato de fornecimento de alimentacdo para a sede do 5° Batalhdo de Policia Militar,
localizado em Barra do Corda - MA, cuja lavratura foi regularmente autorizada em despacho
do Comandante e Ordenador de Despesas do 5° BPM, em decorréncia do Processo
Administrativo N° 0144691/2023 -PMMA, que originou o Edital de Pregao n°® 01/2023 —
CSL/5° BPM e seus respectivos Anexos e da Proposta de Precos que a este integram,
independentemente de transcricdo e se regerd em conformidade com o disposto na Lei Federal
n.° 10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto Federal n° 3.555/2000, Lei Complementar Federal
n® 123/06, e suas alteracdes pela Lei Complementar Federal n°® 147, de 07 de agosto de 2014,
aplicando subsidiariamente a Lei Federal n.° 8.666, de 21/06/93 e suas alteracfes posteriores e
pelas clausulas e condi¢des abaixo:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO DO CONTRATO

Por este instrumento a CONTRATADA se obriga a preparar, transportar e fornecer alimentacéo
humana pronta, para a sede do 5° BPM, a serem entregues conforme solicitacdes previstas no
Termo de Referéncia, nas quantidades e especificacdes constantes do Anexo | do Edital e nos
termos da proposta de precos adjudicada em apenso.

CLAUSULA SEGUNDA - DO VALOR
O valor global do presente contrato é de R$ ( reais e centavos), referente
ao preparo, transporte e fornecimento de alimentacdo humana pronta na Clausula Primeira, a



ser pago integralmente, consoante apresentagao da nota fiscal.
PARAGRAFO PRIMEIRO - Os precos permanecerao fixos e irreajustaveis.

PARAGRAFO SEGUNDO - A CONTRATANTE se obriga a pagar 8 CONTRATADA
apenas o valor da Nota Fiscal de fornecimento efetivamente atendido, depois de conferidas e
aprovadas pelo Fiscal do Contrato da CONTRATANTE.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS CONDIQOES PARA ENTREGA E RECEBIMENTO
DOS MATERIAIS

A Contratada devera garantir que a entrega dos materiais esteja exatamente de acordo as
especificagdes, condicOes e quantitativos descritos no Anexo | do Termo de Referéncia, bem
como em condicOes adequadas para consumo.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Devera, diariamente, no periodo matutino e eventualmente
vespertino, ser fornecido para a Sede do 5° Batalhdo de Policia Militar, localizado no municipio
de Barra do Corda — MA, bairro Altamira, Av. Pedro Neiva de Santana, S/N.

PARAGRAFO SEGUNDO - O 5° BPM s6 fara o recebimento do material apds analise
efetuada pelo Fiscal de Contrato caso algum item seja rejeitado, a contratada fara a substituicéo
imediata do mesmo, devendo este processo ocorrer sem dnus para a contratante.

PARAGRAFO TERCEIRO - No caso de ndo serem tomadas providéncias dentro do prazo
méximo de 10 (dez) dias da solicitacdo para substituicdo mencionada nesta clausula a
contratante podera adotar as medidas que julgar necessarias, por conta e risco da contratada,
sem prejuizo de outros direitos que Ihe caibam.

PARAGRAFO QUARTO - A alimentac&o deve ser entregue na sede do 5° Batalh&o de Policia
Militar, localizado na cidade de Barra do Corda — MA, bairro Altamira, Av. Pedro Neiva de
Santana, S/N, nas quantidades solicitadas diariamente pela contratante, mediante ordem de
fornecimento, obedecendo as condi¢cdes do Anexo I, deste Termo de Referéncia.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

PARAGRAFO PRIMEIRO - Acompanhar e fiscalizar a execucdo do Contrato, através de
servidor designado para esse fim, bem como atestar, na Nota Fiscal de Servigos/Fatura, a efetiva
prestacao do servico.

PARAGRAFO SEGUNDO - Assegurar-se da boa prestacio dos servicos, verificando sempre
0 seu bom desempenho;

PARAGRAFO TERCEIRO - Assegurar-se de que 0s precos contratados estdo compativeis
com aqueles praticados no mercado pelas demais prestadoras dos servicos, objeto da
contratacdo, de forma a garantir que aqueles continuem a ser 0s mais vantajosos para
Administracdo;

PARAGRAFO QUARTO - Documentar as ocorréncias verificadas durante a execucio do
contrato;

PARAGRAFO QUINTO - Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser
solicitados pela Contratada, necessarios a execucao do contrato;



PARAGRAFO SEXTO - Efetuar os pagamentos devidos & contratada pela prestagio dos
Servigos.

CLAUSULA QUINTA- DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

PARAGRAFO PRIMEIRO - A contratada assume, com exclusividade sua, 0s riscos,
encargos e as despesas do fornecimento do objeto deste Contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO - Organizar, manter e administrar os recursos materiais e humanos
na quantidade necessaria para melhor prestacdo dos servicos contratados.

PARAGRAFO TERCEIRO - Efetuar sob sua exclusiva responsabilidade, os pagamentos
devidos aos funcionarios e seus fornecedores de matéria prima necessaria a prestacdo dos
servicos contratados.

PARAGRAFO QUARTO - Tomar providéncias imediatas para sanar problemas que
comprometam a prestacdo dos servicos contratados.

PARAGRAFO QUINTO - Fornecer efou repor, sem 6nus para a Contratante, quando
solicitado, os materiais constantes do Anexo I, deste termo necessarios a prestacao dos servicos
contratados.

PARAGRAFO SEXTO - Atender prontamente quaisquer exigéncias do fiscal do Contrato,
inerente ao objeto da contratacao.

PARAGRAFO SETIMO - Manter, durante toda execucdo do Contrato, as condicdes de
habilitacdo e qualificacdo exigidas na contratacao.

PARAGRAFO OITAVO - Providenciar a imediata correcéo das deficiéncias apontadas pela
contratante, quanto aos servigos contratados.

PARAGRAFO NONA - Emitir planilha de consumo mensal que permita ao Fiscal do Contrato
a conferéncia comparativa das quantidades solicitadas e fornecidas do objeto do contrato.

PARAGRAFO DECIMO - Apresentar Nota Fiscal/Fatura, em duas vias, discriminando em
separado 0s servicos utilizados no periodo.

PARAGROFO DECIMO PRIMEIRO - A Contratada devera iniciar o atendimento a partir
da homologacdo do contrato, devendo, para tanto, apresentar documentacdes fiscais e
trabalhistas necessérias.

CLAUSULA SEXTA - DO PAGAMENTO
A CONTRATANTE se obriga a proceder ao pagamento no prazo maximo de 30 (trinta) dias

Uteis, ap0s apresentacdo pela CONTRATADA, da Nota Fiscal do fornecimento com o
respectivo atesto e aceite da CONTRATANTE.



PARAGRAFO PRIMEIRO - O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE, através de
deposito na conta corrente da CONTRATADA sob n°......, na Agéncia......do Banco...............

PARAGRAFO SEGUNDO - A nota fiscal devera ser emitida de acordo com as respectivas
quantidades fornecidas com pregos unitario e total, em nome do 5° Batalhdo de Policia Militar,
constando o endereco do local de entrega.

PARAGRAFO TERCEIRO - Caso 0 pagamento seja efetuado em data além do prazo
estabelecido no caput desta Clausula, a CONTRATANTE fica sujeita a multa de mora
correspondente a 0,33 (trinta e trés centésimos por cento) ao dia, sobre o valor da nota fiscal,
até o limite maximo de 10% (dez por cento), desde que, para isto, ndo tenha concorrido a
CONTRATADA.

PARAGRAFO QUARTO - A CONTRATANTE ndo pagard multa por atraso nos
fornecimentos cobrados através e documentos ndo habeis, total ou parcialmente, bem como por
motivo de pendéncia ou descumprimento de obrigacdes contratuais.

PARAGRAFO QUINTO - Os quantitativos serdo entregues quando e conforme quantidade
solicitada pelo Fiscal do Contrato, devendo os custos das solicitagdes serem totalizadas
mensalmente para fins de pagamento pela CONTRATANTE.

CLAUSULA SETIMA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

Os recursos financeiros para execucdo do presente contrato sdo provenientes da seguinte
dotacdo orcamentaria:

EXERCICIO - 2023

UNIDADE GESTORA - 190115 -5° BPM BARRA DO CORDA
FUNCAO - 06 - SEGURANCA PUBLICA

SUBFUNCAO - 181 POLICIAMENTO OSTENSIVO
PROGRAMA - 0577 — MAIS SEGURANCA

ACAO - 4700 - PREVENCAO E RESTAURACAO DA ORDEM PUBLICA
SUBACAO - 011886 - FORNECIMENTO DE ALIMENTOS
REGIAO - 0029 — NA REGIAO DOS GUAJAJARAS

PLANO INTERNO - PRVCPPMMAO001

FONTE - 0101 - TESOURO ESTADUAL

NATUREZA DA DESPESA: 33.90.39

VALOR:

CLAUSULA OITAVA — DA HABILITACAO

A contratada tera que manter durante a execucdo do Contrato, em compatibilidade com as
obrigac6es por ela assumidas, as condi¢fes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao,
conforme previsto no inciso XIII, do Art. 55, da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA NONA - DA VIGENCIA

O contrato tera a validade a contar da data assinatura do contrato até 31 de dezembro de 2023,

ficando sua eficacia condicionada a publicacdo de extrato do contrato no Diario Oficial do
Estado do Maranh&o, ndo sendo admitida a prorrogacao.



CLAUSULA DECIMA - DO INADIMPLEMENTO E SANCOES

Se a contratada, injustificadamente, recusar-se a retirar a Nota de Empenho ou a assinar o
Instrumento Contratual, sujeitar-se-a as seguintes penalidades:

a) Impedimento de licitar e contratar com o Estado do Maranhdo, pelo prazo de até
05 (cinco) anos;

b) Multa de 20% (vinte por cento) do valor global da proposta, devidamente
atualizada.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O atraso injustificado na prestacio dos servigos ou entrega dos
materiais sujeitara a contratada a aplicacdo das seguintes multas de mora:

a) 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) ao dia, incidente sobre o valor da parcela do objeto
em atraso, desde 0 segundo até o trigésimo dia;

b) 0,66% (sessenta e seis centésimos por cento) ao dia, incidente sobre o valor da parcela em
atraso, a partir do trigésimo primeiro dia, ndo podendo ultrapassar 20% (vinte por cento) do
valor do contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO - Além das multas aludidas no item anterior, a contratante, podera
aplicar as seguintes san¢des a contratada, garantida a prévia e ampla defesa, nas hipoteses de
inexecucéo total ou parcial do Contrato:
a) Adverténcia escrita;
b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato;
c) Declaracdo de inidoneidade para participar de licitacdo e assinar contratos com
a Administracdo Publica, pelo prazo de até 02 (dois) anos ou até que o contrato
cumpra as condicgdes de reabilitacao;
d) Suspenséo temporaria de participacdo em licitacbes com a administracdo por
prazo ndo superior a 2 (dois) anos;

PARAGRAFO TERCEIRO - As sangdes previstas nas alineas “a”, “c” e “d” poderdo ser
aplicadas conjuntamente com a prevista na alinea “b”.

PARAGRAFO QUARTO - Cabera ao Fiscal do Contrato, designado pela contratante, propor
a aplicacdo das penalidades previstas, mediante relatério circunstanciado, apresentando provas
que justifiquem a proposicao.

PARAGRAFO QUINTO - A contratada estara sujeita & aplicacdo de san¢des administrativas,
dentre outras hipoteses legais, quando:

a) Entregar os materiais em desconformidade com o especificado e aceito;

b) Néo substituir, no prazo estipulado, o material recusado pela contratante;

c) Descumprir os prazos e condic@es previstas no Termo de Referéncia.

PARAGRAFO SEXTO - As multas deverdo ser recolhidas no prazo de 15 (quinze) dias
consecutivos contados da data da notificacdo, em conta bancaria a ser informada pela
contratante.

PARAGRAFO SETIMO - O valor da multa podera ser descontado dos pagamentos ou
cobrado diretamente da contratada, amigavel ou judicialmente.

PARAGRAFO OITAVO - Se a contratada ensejar o retardamento da execucio do certame,
ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do Contrato, comportar-se de modo



inidoneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito prévio da citacao
e da ampla defesa, ficara impedido de licitar e contratar com a Administracdo, pelo prazo de
até 05 (cinco) anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

PARAGRAFO PRIMEIRO - Competira ao auxiliar do Chefe da 42 Secio do 5° BPM, exercer
a funcéo de Fiscal do Contrato, realizar diariamente a fiscalizacdo, controle e acompanhamento
das condicdes estabelecidas neste Contrato e no Termo de Referéncia.

PARAGRAFO SEGUNDO - A fiscalizacdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda
que resultante de imperfeigcdes técnicas ou vicios redibitdrios, e na ocorréncia desta, ndo implica
em corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, em conformidade
com o Art. 70 da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993.

PARAGRAFO TERCEIRO - O Fiscal de contrato anotard em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execu¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o
nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a
regularizacdo das falhas ou defeitos observados, bem como propondo a aplicacdo das
penalidades previstas e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA ALTERACAO CONTRATUAL

O Contrato pode ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei n° 8.666 de 21.06.1993, desde
que haja interesse da Contratante, com a apresentacdo das devidas justificativas.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA INEXECUCAO CONTRATUAL

A inexecucdo total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisdao, com as consequéncias
contratuais e as previstas em lei ou regulamento, nos termos do art. 77 da Lei 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA RESCISAO CONTRATUAL

O atraso nos pagamentos, por periodo superior a 90 (Noventa) dias Uteis, apds a emissdo da
nota fiscal, implicard na rescisdo do contrato, independentemente de notificacdo judicial ou
extrajudicial, desobrigando a CONTRATADA do fornecimento da quantidade restante, sem
prejuizo do direito de receber o valor correspondente a quantidade até entdo fornecida e ndo

paga.

PARAGRAFO UNICO - Os demais motivos ensejadores da rescisao contratual estdo previstos
no art. 78, da Lei Federal n.° 8.666/93, que ocorrera nos termos do art. 79, do mesmo diploma
legal.



CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA PUBLICACAO

A CONTRATANTE faré publicar no Diario Oficial do Estado, o extrato do presente Contrato,
as suas expensas, no prazo e condicGes estabelecidas no Art. 61 pardgrafo Unico da Lei n.°
8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS ACRESCIMOS OU SUPRESSOES

A CONTRATADA se obriga a aceitar nas mesmas condicfes contratuais, 0s acréscimos e
supressdes que se fizerem necessarios, até 25% (Vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do Contrato.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DA COMUNICACAO

Qualquer comunicagdo entre as partes a respeito deste Contrato sO produzira efeitos se
processada por escrito, mediante protocolo ou outro meio de registro, que comprove a sua
efetivacdo, ndo sendo consideradas comunicacgdes verbais.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO

Fica eleito o foro desta Cidade de Barra do Corda - MA, para dirimir qualquer duvida oriunda
do presente Instrumento. E, por estarem de pleno e comum acordo, as partes, assinam o presente
Instrumento em 04 (quatro) vias de igual teor e forma, na presenca de 02 (duas) testemunhas
que a tudo assistiram.

Barra do Corda - MA, de de 2023.

CONTRATANTE:

CONTRATADA:

TESTEMUNHAS:
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ANEXO VIII-PLANILHA DE ITENS A SEREM LICITADOS

LOTE 01 COTA PRINCIPAL

ITEM

ESPECIFICAGCAO

UNID.

QUANT.

Desejum: café da manha, com leite, pdo, margarina, presunto e queijo. Acondicionado em garrafa térmica.

1-Un.

1.978

Preparo, transporte e fornecimento de refei¢Bes prontas e acondicionadas: AlImogo. Suco: preparo com poupa
de frutas, contendo no minimo 200 ml, servido diariamente Entrada: Salada com 3 ingredientes, no minimo:
Salada Crua ( Alface, Acelga, Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no minimo 50 gramas;
podendo ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias nas refeicdes semanais de 4 vezes no jantar; Salada
Cozida-(Batata inglesa, Batata doce, Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.), com no minimo 60 gramas; podendo
ser Cozidas com ou sem maionese, com frequéncias nas refeicdes semanais de 3 vezes no jantar; Guarnicéo:
Macarrdo, Espaguete, Parafuso ou Argola, preparado ao molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa
de 12 qualidade (podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos) com no minimo 50 gramas; Legumes de 12
qualidade (Batata, Cenoura, Chuchu, Abdbora e etc.) podendo ser preparada ao molho, alho e 6leo, com no
minimo 60 grama. Acompanhamentos: Arroz tipo | (graus longos), Modo de preparo (Ao molho, Alho e Oleo),
servido diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrdo com ovos, com no minimo 30 gramas, preparado
ao molho, servido 3 vezes no jantar; Farinha D’4gua natural de 1* Qualidade servida Diariamente expostos nas
mesas dos refeitérios. Leguminosas: Feijao Tipo | (preto), Mulata Gorda, Sempre Verde, Carioca), com 200
gramas, Modo de preparo (Cozido), servido diariamente. Prato Principal: Proteina Bovina, Cozida, Assado,
Frito, Grelhada (Alcatra, Patinho, Cha de dentro, Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo 200 gramas
servidas 3 vezes no jantar. Proteina Bovina Frita (Bisteca) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado.
Proteina Bovina (almdndegas ao molho) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Aves Cozida,
assada, frita, grelhada (peito, filé de peito), no minimo 150 gramas, servido 3 vezes no jantar Aves assada e
frita (coxa e sobrecoxa, no minimo 150 gramas, servido 3 vezes no jantar) Panqueca (frango, carne, bovina) no
minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Torta (frango, carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida
quando solicitado. Sobremesas: devera ser fornecida para cada pessoa uma das frutas relacionadas de acordo
com a gramatura e unidade indicadas: laranja natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes
no jantar Tangerina: natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez no jantar Banana: natural
com casca, com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes no jantar Maga: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 2 vezes no jantar Doces (caldas, pudins, tortas frias, etc.) com no minimo 100 gramas,
servido quando solicitado Doces (sorvetes) com no minimo 100 gramas, servido quando solicitado Cafezinho
com no minimo 30 ml, servido diariamente

2.626




Preparo, transporte e fornecimento de alimentagéo pronta e acondicionada: Jantar. Suco: preparo com poupa de
frutas, contendo no minimo 200 ml, servido diariamente Entrada: Salada com 3 ingredientes, no minimo: Salada
Crua ( Alface, Acelga, Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no minimo 50 gramas; podendo
ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias nas refeicdes semanais de 5 vezes no almogo; Salada Cozida-
(Batata inglesa, Batata doce, Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.), com no minimo 60 gramas; podendo ser
Cozidas com ou sem maionese, com frequéncias nas refei¢des semanais de 2 vezes no almogo; Guarnigao:
Macarrdo, Espaguete, Parafuso ou Argola, preparado ao molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa
de 12 qualidade (podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos) com no minimo 50 gramas; Legumes de 12
qualidade (Batata, Cenoura, Chuchu, Abdbora e etc.) podendo ser preparada ao molho, alho e éleo, com no
minimo 60 grama. Acompanhamentos: Arroz tipo | (graus longos), Modo de preparo (Ao molho, Alho e Oleo),
servido diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrdo com ovos, com no minimo 30 gramas, preparado
ao molho, servido 3 vezes no almogo; Farinha D’agua natural de 1* Qualidade servida Diariamente expostos
nas mesas dos refeitorios. Leguminosas: Feijdo Tipo | (preto), Mulata Gorda, Sempre Verde, Carioca), com
200 gramas, Modo de preparo (Cozido), servido diariamente. Prato Principal: Proteina Bovina, Cozida, Assado,
Frito, Grelhada (Alcatra, Patinho, Cha de dentro, Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo 200 gramas
servidas 3 vezes no almoco. Proteina Bovina Frita (Bisteca) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado.
Proteina Bovina (almbndegas ao molho) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Peixe cozido e frito
(Filé e posta) no minimo 150 gramas, 1 vez na semana no almoco (quarta feira). Aves Cozida, assada, frita,
grelhada (peito, filé de peito), no minimo 150 gramas, servido 2 vezes no almogo Aves assada e frita (coxa e
sobrecoxa, no minimo 150 gramas, servido 2 vezes no almogo) Feijoada (Charque, bacon, pé, orelha e rabo de
porco, calabresa, toscana) no minimo 300 gramas, servido 1 vez no almocgo (sexta feira). Panqueca (frango,
carne, bovina) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Torta (frango, carne, bovina) no minimo 200
gramas, servida quando solicitado. Sobremesas: devera ser fornecida para cada pessoa uma das frutas
relacionadas de acordo com a gramatura e unidade indicadas: laranja natural com casca, com no minimo 100
gramas, servida 2 vezes no almogo Tangerina: natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez
no almogo Banana: natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes no almogo Magcé&: natural
com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez no almogo Melancia natural com casca cortada em fatias,
com no minimo 200 gramas, servida 1 vez no almogo Doces (caldas, pudins, tortas frias, etc.) com no minimo
100 gramas, servido quando solicitado Doces (sorvetes) com no minimo 100 gramas, servido quando solicitado
Cafezinho com no minimo 30 ml, servido diariamente

1-Un.
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ANEXO IX— MODELO DE PROPOSTA DE PRECO

Timbre da empresa

Dados da empresa: CNPJ Enderego; Cidade; Telefone; E-mail; Outros considerados

essenciais.

ORD

CODIGO
SIGAA

DISCRIMINACAO

VALOR
UNITARIO

01

0013594

Desejum: café da manhd, com leite, pdo, margarina, presunto e
gueijo. Acondicionado em garrafa térmica.

0011969

Preparo, transporte e fornecimento de alimentagdo pronta e
acondicionada: Almogo. Suco: preparo com poupa de frutas,
contendo no minimo 200 ml, servido diariamente Entrada: Salada
com 3 ingredientes, no minimo: Salada Crua ( Alface, Acelga,
Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no minimo
50 gramas; podendo ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias
nas refeicdes semanais de 5 vezes no almogo; Salada Cozida-
(Batata inglesa, Batata doce, Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.),
com no minimo 60 gramas; podendo ser Cozidas com ou sem
maionese, com frequéncias nas refeicdes semanais de 2 vezes no
almogo; Guarnigdo: Macarr:éo, Espaguete, Parafuso ou Argola,
preparado ao molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa
de 12 qualidade (podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos)
com no minimo 50 gramas; Legumes de 12 qualidade (Batata,
Cenoura, Chuchu, Abdbora e etc.) podendo ser preparada ao molho,
alho e 6leo, com no minimo 60 grama. Acompanhamentos: Arroz
tipo I (graus longos), Modo de preparo (Ao molho, Alho e Oleo),
servido diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrdao com
ovos, com no minimo 30 gramas, preparado ao molho, servido 3
vezes no almoco; Farinha D’agua natural de 12 Qualidade servida
Diariamente expostos nas mesas dos refeitérios. Leguminosas:
Feijao Tipo I (preto), Mulata Gorda, Sempre Verde, Carioca), com
200 gramas, Modo de preparo (Cozido), servido diariamente. Prato
Principal: Proteina Bovina, Cozida, Assado, Frito, Grelhada (Alcatra,
Patinho, Cha de dentro, Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo
200 gramas servidas 3 vezes no almogo. Proteina Bovina Frita
(Bisteca) no minimo 200 gramas, servida quando solicitado.
Proteina Bovina (alméndegas ao molho) no minimo 200 gramas,
servida quando solicitado. Peixe cozido e frito (Filé e posta) no
minimo 150 gramas, 1 vez na semana no almocgo (quarta feira).
Aves Cozida, assada, frita, grelhada (peito, filé de peito), no minimo
150 gramas, servido 2 vezes no almogo Aves assada e frita (coxa e
sobrecoxa, no minimo 150 gramas, servido 2 vezes no almoco)
Feijoada (Charque, bacon, pé, orelha e rabo de porco, calabresa,
toscana) no minimo 300 gramas, servido 1 vez no almogo (sexta
feira). Panqueca (frango, carne, bovina) no minimo 200 gramas,
servida quando solicitado. Torta (frango, carne, bovina) no minimo
200 gramas, servida quando solicitado. Sobremesas: devera ser
fornecida para cada pessoa uma das frutas relacionadas de acordo
com a gramatura e unidade indicadas: laranja natural com casca,
com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes no almoco Tangerina:
natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez no
almogo Banana: natural com casca, com no minimo 100 gramas,
servida 2 vezes no almoco Macga: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 1 vez no almogo Melancia natural com casca
cortada em fatias, com no minimo 200 gramas, servida 1 vez no
almoco Doces (caldas, pudins, tortas frias, etc.) com no minimo 100
gramas, servido quando solicitado Doces (sorvetes) com no minimo




100 gramas, servido quando solicitado Cafezinho com no minimo 30
ml, servido diariamente

0011968

Preparo, transporte e fornecimento de refeicdes prontas e
acondicionadas: Jantar Suco: preparo com poupa de frutas,
contendo no minimo 200 ml, servido diariamente Entrada: Salada
com 3 ingredientes, no minimo: Salada Crua ( Alface, Acelga,
Repolho, Tomate, Pepino, Cenoura, Beterraba e etc) com no minimo
50 gramas; podendo ser picada, ralada ou em tiras, com frequéncias
nas refeicdes semanais de 4 vezes no jantar; Salada Cozida-(Batata
inglesa, Batata doce, Cenoura, Abobora, Beterraba e etc.), com no
minimo 60 gramas; podendo ser Cozidas com ou sem maionese,
com frequéncias nas refeicGes semanais de 3 vezes no jantar;
Guarnigao: Macayréo, Espaguete, Parafuso ou Argola, preparado ao
molho, Alho e Oleo, com no minimo 80 gramas; Farofa de 12
qualidade (podendo ser Ensopados, Cozidos, Purés, e Fritos) com
no minimo 50 gramas; Legumes de 12 qualidade (Batata, Cenoura,
Chuchu, Abdbora e etc.) podendo ser preparada ao molho, alho e
6leo, com no minimo 60 grama. Acompanhamentos: Arroz tipo I
(graus longos), Modo de preparo (Ao molho, Alho e Oleo), servido
diariamente, com no minimo 300 gramas; macarrao com ovos, com
no minimo 30 gramas, preparado ao molho, servido 3 vezes no
jantar; Farinha D'agua natural de 12 Qualidade servida Diariamente
expostos nas mesas dos refeitérios. Leguminosas: Feijdo Tipo I
(preto), Mulata Gorda, Sempre Verde, Carioca), com 200 gramas,
Modo de preparo (Cozido), servido diariamente. Prato Principal:
Proteina Bovina, Cozida, Assado, Frito, Grelhada (Alcatra, Patinho,
Chéa de dentro, Cha de Fora, Contra filé, Lagarto) no minimo 200
gramas servidas 3 vezes no jantar. Proteina Bovina Frita (Bisteca)
no minimo 200 gramas, servida quando solicitado. Proteina Bovina
(almondegas ao molho) no minimo 200 gramas, servida quando
solicitado. Aves Cozida, assada, frita, grelhada (peito, filé de peito),
no minimo 150 gramas, servido 3 vezes no jantar Aves assada e
frita (coxa e sobrecoxa, no minimo 150 gramas, servido 3 vezes no
jantar) Panqueca (frango, carne, bovina) no minimo 200 gramas,
servida quando solicitado. Torta (frango, carne, bovina) no minimo
200 gramas, servida quando solicitado. Sobremesas: devera ser
fornecida para cada pessoa uma das frutas relacionadas de acordo
com a gramatura e unidade indicadas: laranja natural com casca,
com no minimo 100 gramas, servida 2 vezes no jantar Tangerina:
natural com casca, com no minimo 100 gramas, servida 1 vez no
jantar Banana: natural com casca, com no minimo 100 gramas,
servida 2 vezes no jantar Maca: natural com casca, com no minimo
100 gramas, servida 2 vezes no jantar Doces (caldas, pudins, tortas
frias, etc.) com no minimo 100 gramas, servido quando solicitado
Doces (sorvetes) com no minimo 100 gramas, servido quando
solicitado Cafezinho com no minimo 30 ml, servido diariamente

Dados da Empresa: CNPJ; Endereco; Cidade; Telefone; E-mail; Outros
essenciais.

considerados

Propomos o valor acima com prazo para o inicio da prestacdo dos servigos conforme ordem de
fornecimento e validade da proposta de 90 (noventa) dias, a contar da data de sua assinatura.

Carimbo e assinatura do representante legal

CPF:

Cidade, data.

Carimbo da Empresa licitante com CNPJ



